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iPor favor lea este manual antes de usar el producto!

Estimado Cliente,

Queremos que Usted obtenga el maximo rendimiento de su producto,
fabricado en unas instalaciones modernas bajo los mds rigurosos controles
de calidad.

Por lo tanto, lea atentamente y de manera integra todo el manual antes de
usar el producto y guardelo para poder consultarlo mas adelante. En caso
de ceder el producto a otra persona, entréguele también este manual.

El manual de instrucciones le ayudara a usar el producto de manera rapida
y segura.

¢ Lea el manual de instrucciones antes de instalar y utilizar el producto.

* Respete siempre las instrucciones de seguridad.

e Conserve el manual en un lugar de facil acceso para posteriores consultas.
¢ Lea los otros documentos proporcionados junto con el producto.

No olvide que este manual de instrucciones podria ser aplicable a otros
modelos.

Las diferencias entre distintos modelos se indican claramente en este
manual.

Simbolos y Descripciones:
El manual de instrucciones incluye los siguientes simbolos.

QAAAA

1- Informacidn importante y consejos utiles de uso

2- Advertencia contra peligros por dafios personales y materiales
3- Advertencia contra una descarga eléctrica

4- Advertencia contra el peligro de incendio

5- Advertencia por superficies calientes
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1) Su Producto

ASPECTO GENERAL

Botdn

<£ Tabla

<:I Panel de control

<:I Tirador

Caracteristicas Técnicas

(3 Cristal de la cubierta
frontal

Cubierta del
maodulo inferior

Voltaje/frecuencia

220-240 V - 50-60 Hz

Consumo total de electricidad

Min. 0,006 KW — Max. 5,6 kW

Cuadro de electricidad

Min. 16 A—-Max. 25 A

Tipo de cable/seccién transversal

3X0,75PVC-3X1 PVC-3X1,5PVC-3X2,5
PVC

HO5VV-F...
Longitud del cable Max. 1,5M
Dimensiones exteriores (60 X 60) 890X600X600mm
(altura/anchura/profundidad) (57 X 57) 890X570X570mm
P (50X60) 880X500X585mm
(50X55)
(50X50)
Horno Horno estatico (opcional)
lluminacién interior 25 W
Consumo de energia de la parrilla 2000 W
. . 50X50 51 It
Volumen de uso disponible en el horno 50X60 51 It

60X60 62 It




Fundamental: La informacidn de la etiqueta energética para hornos
eléctricos domésticos se ajusta a los estandares EN 50304. Los valores se
determinan segun las funciones de carga estandar, calentador inferior-
superior o calentamiento asistido por ventilador (si esta disponible).

m De cara a mejorar la calidad del producto, se podran realizar
cambios en sus caracteristicas técnicas sin previo aviso.

Las figuras de este manual son esquemdticas y pueden no coincidir
exactamente con su producto.

m La informacidn sobre el producto, o sobre los valores indicados en
los documentos que acompaiian al producto, son valores obtenidos en
laboratorio segun los estandares correspondientes. Estos valores pueden
cambiar segun condiciones ambientales y de uso del producto.

ACCESORIOS

Segun el modelo de producto, el tipo de accesorios cambia. Los
accesorios descritos en este manual pueden no ser aplicables a su
producto.

Bandeja de Horno: Se puede utilizar
para reposteria, alimentos congelados y
grandes asados

Rejilla Metalica: se puede utilizar para

hornear o asar alimentos, también para

Rejilla metalica .
gratinar y poner cacerolas en el estante

deseado.

OPCION
Asador de pollos

Rejilla trivet
(bandeja con rejilla)
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2) Instrucciones de seguridad importantes

En este apartado se encuentran las instrucciones de seguridad para ayudar
a prevenir lesiones personales o dafios materiales. Si no se respetan estas
instrucciones, se anulara todo tipo de garantia sobre el producto.

Seguridad General

Este producto no esta destinado a ser usado por personas
discapacitadas fisica, sensorial o mentalmente, ni por personas
inexpertas en su uso, (incluidos los nifios), a no ser que sean
vigiladas o instruidas sobre el uso del producto. Vigile a los nifios de
manera que se asegure de que no jueguen con el aparato.

Segun los valores de la tabla "Caracteristicas técnicas", conecte el
aparato a una toma adecuada y protegida con una toma de tierra/
linea. No olvide contratar a un electricista autorizado para la
instalacion de la conexion a tierra, tanto para un uso con o sin
transformador. Nuestra empresa no se hace responsable de los
dafios y perjuicios que se produzcan por la utilizacién del producto
sin conexidn a tierra segun la normativa local.

En caso de deterioro del cable eléctrico/enchufe, no utilice el
aparato. Pongase en contacto con el SERVICE PUNKTAL.

No utilice el aparato si esta dafiado o hay dafios visibles.

No haga ninguna reparacion o cambios en el aparato. No obstante,
Usted puede resolver algunos problemas, ver las paginas 37-38 para
encontrar soluciones a estos problemas.

iNo limpie nunca el aparato pulverizando o vertiendo agua sobre el
mismo! jExiste peligro de descarga eléctrica!

No utilice el aparato en caso de ingesta de medicamentos y/o
alcohol que puedan afectar a su capacidad de razonamiento.

El aparato se debe desconectar durante su instalacién,
mantenimiento, limpieza y reparacién.

Siempre realice la instalacién y la reparacion con un servicio técnico
autorizado. El fabricante no se hace responsable de los dafios que
se puedan producir debido a la intervencion de personas no
autorizadas, lo que anularia la garantia del producto.

Tenga cuidado al cocinar con alcohol. El alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede causar incendios cuando entra en contacto
con superficies calientes.



No caliente latas cerradas ni frascos de cristal en el horno. La
presion puede provocar que exploten.

No ponga materiales inflamables cerca del aparato mientras esté
en funcionamiento.

No ponga bandejas de hornear, platos o papel de aluminio
directamente en la base del horno, puede dafiarse debido a la
concentracién de temperatura.

Mantenga las rejillas de ventilaciéon despejadas en todo momento.
El aparato puede que esté caliente mientras estd en
funcionamiento. No toque las partes calientes, la parte interior del
horno, los elementos de calefaccion, etc.

Utilice siempre guantes para hornear resistentes al calor cuando
introduzca y retire los alimentos, etc.

No utilice el aparato si el cristal frontal esta desmontado o roto.
Mientras el aparato esta funcionando, la parte trasera del horno
también se calienta. Las conexiones de electricidad no deben tener
contacto con la parte trasera del horno ya que pueden resultar
dafiadas.

No atrape los cables de conexion con la puerta del horno, ni pase
los cables por encima de superficies calientes. Un cable derretido
puede causar un cortocircuito y un incendio.

Asegurese que el aparato estd desconectado después de cada uso.
El aparato, asi como sus accesorios y piezas para cocinar, estaran
calientes mientras esta en uso.

No toque el aparato mientras esté en funcionamiento.

No utilice productos de limpieza abrasivos para limpiar ni el interior
del aparato ni el cristal, ya que este tipo de materiales pueden
dafarlos.

El aceite caliente puede provocar un incendio, por lo que no deje de
vigilar el aparato mientras esté en funcionamiento.

En caso de incendio, no intente apagarlo con agua, desconecte
inmediatamente la conexion de electricidad y cubra la parte que se
estd quemando con una manta mojada.

No almacene nunca sustancias inflamables o corrosivas dentro del
aparato.

No utilice vapor para limpiar el aparato.



No utilice limpiadores abrasivos ni rascadores metdlicos para
limpiar la puerta del horno, (cristal), ya que podria producir la
rotura del cristal.

ATENCION: Antes de sustituir la bombilla del horno, desconecte el
aparato de la electricidad y espere a que se enfrie para evitar el
riesgo de una descarga eléctrica.

La 12 rejilla del horno es la rejilla inferior.

No utilice el aparato encima de materiales como plasticos,
materiales inflamables y no resistentes al calor.

Las cacerolas que se coloquen encima de los quemadores deben ser
del tamaiio adecuado.

Seguridad para los nifos

Los nifos deben mantenerse alejados del aparato cuando esté en
funcionamiento, asi como después de su uso hasta que se enfrien
las partes calientes y expuestas del aparato.

ATENCION: Durante el uso de la parrilla, las partes accesibles
podrian estar calientes. Los nifios pequefios deben mantenerse
alejados del aparato.

Los nifios menores de 8 afios no deben tocar el aparato sin la
vigilancia de un adulto.

Este producto puede ser usado por nifios mayores de 8 afios y/o
personas discapacitadas fisica, sensorial o mentalmente, si estan
instruidas sobre el uso del producto e informadas sobre sus
peligros.

Los nifos no deben jugar con el aparato, ni limpiarlo, ni realizar el
mantenimiento sin vigilancia.

Los materiales del embalaje del aparato pueden ser peligrosos para
los nifios. Manténgalos en un lugar fuera del alcance de los nifios,
clasifiquelos segun las instrucciones de residuos y depositelos en la

basura.
Cuando la puerta esté abierta, no ponga

objetos pesados ni permita que los nifios se
m sienten en la puerta del horno. Puede
T provocar su vuelco o dafiar las bisagras de la

puerta.
/




Seguridad cuando se trabaja con electricidad

e Cualquier tipo de trabajo sobre el equipo y sus sistemas debe
ser realizado por personas autorizadas y cualificadas.

e Este aparato no esta preparado para ser usado con sistemas de
control remoto.

e Encaso de averia, apague el aparato y desconecte la energia
eléctrica. Para ello, apague el interruptor de su casa.

e Asegurese de que el flujo de corriente del interruptor es
compatible con el flujo de corriente del producto.

Propésito de uso

Este producto estd disefiado para un uso doméstico. No esta
permitido el uso comercial. “ATENCION este aparato deberd
destinarse Unicamente para cocinar alimentos. No debe usarse para
calentar la habitacidn u otros propdsitos diferentes".

Este aparato no debe usarse para calentar platos debajo de la
parrilla, secar toallas o ropa colgada del tirador ni como calefaccién.
El fabricante declina toda responsabilidad por el uso inapropiado o
por los dafios producidos durante el transporte. La seccion del
aparato correspondiente al horno puede ser utilizada para
descongelar alimentos, hornear, gratinar y asar a la parrilla.

La vida util del producto que ha adquirido es de 10 afios. Esto es el
tiempo durante el cual, el fabricante tiene que tener en stock los

repuestos necesarios para el buen funcionamiento del producto.

3)Instalacién

Antes de usar el producto




[i]
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Aseglrese de que la instalacion de electricidad y/o gas es adecuada.
Si no es asi, llame a un electricista y/o a un instalador autorizado
para realizar los arreglos necesarios.

La preparacién del lugar donde se colocard el aparato y la

instalacidn de electricidad y/o gas corren a cargo del comprador.

A

Se deben cumplir las pautas establecidas por las normas locales en

vigor sobre electricidad y/o gas en la instalacion del producto.

A

Antes de instalar el aparato, revise que no tenga ningun dafio. Si el

producto estd dafiado, no permita su instalacién. Los productos dafiados
seran un riesgo para su seguridad.

> BBk B B PP

Todo tipo de trabajos realizados sobre los equipos de gas y sus
sistemas, deben ser realizados por personas autorizadas y
cualificadas.

Los productos no tienen un sistema de descarga de gases de
combustidn. El producto debe ser instalado y conectado segun la
normativa vigente de instalaciones. Debe tener especial cuidado
sobre los requisitos relacionados con la ventilacién.

El aire necesario para la combustion se toma del aire de la
habitacidn y los gases salientes son liberados directamente en la
habitacion.

Para un funcionamiento seguro de su producto es esencial una
buena ventilacién de la habitacidn. Si no existe ventana o puerta
alguna para la ventilacidn de la habitacion, se debe establecer un
sistema de ventilacion adicional.

El drea del suelo de la cocina debe ser mayor de 8m?2.
El volumen de la cocina debe ser mayor de 20m3.

La salida de la chimenea debe tener 1,80 metros de altitud desde el
suelo y 150mm. de didametro, y deberd abrirse a la atmdsfera
exterior.

Las rejillas de ventilacidon deben estar cerca del suelo de la cocina y
cubrir un area minima de 75cm?, y deberan abrirse a la atmdsfera
exterior.
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Instalacién y conexiones

iDafios materiales!

No use la puerta y/o el tirador para desplazar o mover el aparato.
e Desplace el aparato con dos personas como minimo.

Montaje de las patas
Las patas soporte no vienen montadas en el producto, por lo que
deberd montarlas durante la instalacion.

m Las patas de su producto estdn en una bolsa dentro del horno.
Monte las patas y ajuste la distancia segun la encimera de la cocina.
Si no realiza el montaje de las patas en los modelos a gas, el horno
no obtendra el oxigeno necesario y, en consecuencia, se podran
producir alteraciones en la combustion.

Conexion de electricidad

iEl producto debe ser usado con una toma de tierra!

El fabricante no se hace responsable de los dafos
gue se puedan producir por el uso del aparato con
una conexién sin toma de tierra.
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la instalacién del producto por parte de no profesionales! La
conexién del producto a la red eléctrica solamente se puede
realizar por parte de una persona autorizada y cualificada, y la
garantia del producto se inicia solo después de una instalacién
correcta.
iDescargas eléctricas, cortocircuitos o incendios generados por
deterioro del cable de alimentacién! El cable de alimentacién no debe ser
aplastado, doblado, atrapado o estar en contacto con las partes calientes
del aparato. En caso de deterioro del cable de alimentacidn, debe ser
reemplazado por un electricista cualificado.
e Los datos sobre el suministro de corriente tienen que ser idénticos
a los datos que se indican en la etiqueta de caracteristicas del
producto. Puede encontrar esta etiqueta detrds del aparato.
e El cable de conexién del aparato debe ser compatible con las
caracteristicas técnicas del producto y de consumo de energia.
iPeligro de descarga eléctrica! Antes de iniciar cualquier trabajo
de instalacién eléctrica, por favor, desconecte el aparato.

f iDescargas eléctricas, cortocircuitos o incendios generados por

220-240V ~

u-—wil

=
=

E

E =GREEN and Yellow / N=BLUE / L=BROWN

Conexion de gas

[ﬂTodo tipo de trabajos realizados sobre los equipos de gas deben ser
realizados por personas autorizadas y cualificadas.

Antes de la instalacion, compruebe si las condiciones del distribuidor
local (tipo y presidn del gas) son compatibles con el aparato.
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Conexion de LPG

Al utilizar su horno, tenga cuidado con la calidad de la manguera y de la
valvula de control de presidn del gas. Acople la manguera con la otra
gue esta detras del horno y apriete utilizando una abrazadera de acero
y un tornillo. Asegurese de que estén bien apretadas (Figura 6).

La longitud de la manguera de gas no debe ser mayor de 1500mm.

La presién de la valvula de gas para LPG debe ser de 300mmSS y debe
ser certificada.

f La manguera de gas no debe pasar por detras de las partes calientes
del horno. La manguera de gas no debe exceder de los 90°C (grados)
de temperatura.

Antes del uso, asegurese de que el sistema no tiene fugas de gas.

- [ ]
Lol 111-"'- —
B Sy Y .-
Agura &

Conexion de NG (gas natural)

Figura 7

Si su dispositivo estd configurado para ser usado con gas natural, haga
la conexién con la empresa instaladora de la compaiiia distribuidora de
gas natural. La conexidn de gas natural de su dispositivo es de %”.

Si desea convertir su dispositivo del LPG a gas natural, o del gas natural
a LPG, pdngase en contacto con el servicio técnico mds cercano para
gue le realicen los ajustes necesarios para la conversién de gas.
Control de fugas.

Abra la valvula de presidn, o la valvula de gas natural, y compruebe si
hay fugas de gas vertiendo agua jabonosa con mucha espuma encima
de la conexidn.
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Nunca haga la comprobacion de fuga de gas con fuego.
Ultima revisién

1. Conecte el cable de alimentacién y active el interruptor del aparato.
2. Compruebe su funcionamiento.

Deshacerse del producto

Eliminacion del embalaje

Los materiales que forman el embalaje son peligrosos para los nifios.
Gudrdelos fuera del alcance de los nifios.

El embalaje del producto estd hecho de materiales reciclables.
Clasifiquelos segun las instrucciones de residuos y depositelos en la
basura. No los tire junto con la basura doméstica comun.

Futuros transportes

e Conserve la caja original del producto y transportelo en esa caja. Siga
las instrucciones que vienen encima de la caja. Si no la conserva,
envuelva el producto con material de embalaje, como papel de burbuja,
0 con un cartdn grueso y atelo bien.

e Para evitar que la puerta del horno se dafie con la rejilla metalica o
con la bandeja del horno, coloque un cartdn entre las bandejas. Ate la
puerta del horno a las paredes laterales.

¢ Ate bien los cabeceros y los soportes para cacerolas.

® No utilice la puerta o el tirador para mover el aparato.

No coloque objetos sobre el aparato. El aparato debe ser
transportado en posicién vertical.

[ﬂ Compruebe el aspecto general del aparato y cualquier dafio que
pueda sufrir durante el transporte.
Deshacerse del aparato antiguo

Deshagase del aparato antiguo de manera que no se dafie el

medio ambiente.
En este producto se indica con un simbolo (WEEE) que la recogida de
residuos de aparatos eléctricos y electrdnicos debe hacerse por
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separado. Esto significa que el aparato se debe reciclar y despiezar de
conformidad con la directiva de la UE 2002/96/EC para reducir al
minimo el impacto sobre el medio ambiente. Para mas informacion, por
favor, consulte a las autoridades locales y regionales.

Los productos electrénicos que no estan sujetos a la recogida de
residuos, son potencialmente peligrosos para la salud humana y el
medio ambiente, ya que contienen sustancias dafiinas.

Para mas informacion sobre cémo deshacerse del producto,
consulte con su distribuidor o con el centro municipal de recogida de
residuos de su ayuntamiento.

Antes de deshacerse del producto, desconecte el cable de alimentacion
y rompa la cerradura de la puerta del producto, si existe, para evitar la
exposicion de los nifos al peligro.

4)Preparacion previa
Consejos para ahorrar energia

La siguiente informacion le proporcionara ayuda para usar su producto
de manera ecoldgica y ahorrando energia:
e Utilice platos de color oscuro o esmaltados en el horno para
mejorar la conduccién del calor.
e Cuando cocine alimentos, si en las instrucciones de uso se
indica que hay que precalentar el horno, precaliente el horno.
e Durante la coccidn, no abra la puerta del horno con frecuencia.
e Trate de cocinar varios platos a la vez en el horno. Puede
cocinar dos platos a la vez poniendo dos recipientes de coccién
sobre la rejilla metalica.
e Prepare las comidas de manera seguida, asi no se perdera el
calor del horno.
e Apague el horno unos minutos antes del tiempo de coccién. En
este caso, no abra la puerta del horno.
e Descongele los alimentos congelados antes de cocinar.
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Primer uso
Primera limpieza

[ﬂ Algunos detergentes o productos de limpieza pueden dafiar

la superficie.

1. Retire todos los materiales del embalaje.

2. Limpie la superficie del producto con un pafio humedo o con

una esponja, y séquela con un paiio.

Primer calentamiento

Caliente el horno durante unos 30 minutos y luego apaguelo. De

esta manera se limpian, quemandolos, los residuos y las capas que

puedan haber quedado en el horno durante su fabricacion.

A iLas superficies calientes pueden causar quemaduras! No
toque las superficies calientes de la unidad. Utilice guantes

para el horno y mantenga a los nifios alejados del aparato.

Horno eléctrico

1. Saque del horno las bandejas de hornear y las rejillas metalicas.
2. Cierre la puerta del horno.

3. Seleccione la posicién estatica.

4. Elija latemperatura mas alta; ver apartado uso del Horno
eléctrico.

Poner el horno en funcionamiento durante unos 30 minutos.

6. Apague el horno; ver apartado uso del Horno eléctrico.

[i] Durante el primer calentamiento se producira olor y humo.
Asegure una buena ventilacion.

o

5) Uso del horno
Informacion general sobre horneado, asado y grill en el horno

AiPeligro de quemaduras por vapor caliente! Tenga cuidado al abrir
la puerta del horno ya que puede salir vapor.

Consejos para cocinar en el horno
e Utilice platos antiadherentes, metales apropiados, recipientes
de aluminio o moldes de silicona resistentes al calor.
e Aproveche al maximo el espacio que hay sobre las rejillas.

15



e Coloque el molde de hornear en el centro de la rejilla.

e Antes de iniciar el horno, seleccione la altura de insercién
correcta de la parrilla. No cambie su ubicaciéon mientras el
horno esté caliente.

e Mantenga la puerta del horno cerrada.

Consejos para asar

e Cuando cocine pollo entero, pavo o trozos grandes de carne,
sazoénelos con jugo de limdn y pimienta negra, asi mejorara el
rendimiento de la coccién.

e Elasado de carne con hueso dura entre 15 y 30 minutos mas
que la carne deshuesada.

e Por cada centimetro de grosor de carne, deben calcularse
aproximadamente de 4 a 5 minutos de tiempo de coccidn.

e Terminada la coccidn, deje la carne dentro del horno durante
unos 10 minutos mas. El jugo de la carne se distribuira mejor
en su interior y no se perdera cuando la carne sea cortada.

e El pescado se debe poner en un recipiente resistente al fuego
a una altura media o inferior.

Consejos para utilizar el grill
La carne roja, el pescado y la carne de ave se doran rdpidamente
cuando se cocinan al grill, obteniendo asi una corteza bonita sin
que se sequen. Los filetes y pinchos de carne, las
salchichas/chorizos, asi como las verduras con jugo (por ejemplo
tomates y cebollas), son indicados para el grill.
e Para utilizar el grill, distribuya las piezas para cocinar
encima de la rejilla metalica o en la bandeja con rejilla.
e Poner las rejillas metdlicas o la bandeja del horno a la
altura deseada.
e Sipone un poco de agua en la bandeja del horno, después
podra limpiarla mas facilmente.

m Riesgo de incendio por alimentos no aptos para el grill

Utilice el grill solamente para alimentos que sean aptos para el fuego
intenso del grill.

No coloque los alimentos en el fondo del grill. Esta es la zona mas caliente y
los alimentos grasos pueden inflamarse.
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Uso del horno eléctrico

Seleccion de temperatura y modo de funcionamiento
Modelos con depésito:
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Botén eléctrico de temperatura

Boton de funcion eléctrica

Botdn del reloj

Llave de luz y asador de pollos

Botdn del encendedor

Icono del botdn del encendedor

Botdn del calentador eléctrico

Botdn del horno de gas con termostato
Botdn de cocina a gas
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Modelos con tuberia:
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Boton eléctrico de temperatura
Boton de funcion eléctrica
Botdn del reloj

Llave de luz y asador de pollos
Botdn del encendedor

Botdn del calentador eléctrico
Botdn de cocina a gas
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Explicacion de la cocina a gas:

[j l:] D D <7 La ubicacidn de los botones se

indica con serigrafias sobre el panel

/ / de control.

\O \0

1: Presione el botdn de cocina a gas, gire en sentido contrario a las agujas del
reloj y seleccione la posicion de fuego fuerte.

2: Segun las caracteristicas de su cocina, encienda el mechero.

3: Ajuste la posicidn segun el fuego deseado.

4: Cuando haya terminado con la coccidn, para apagar el quemador, gire el botén
de la cocina en el sentido de las agujas del reloj terminando en la parte mas alta.

@ se corta el gas.

€ 7 5—% 0 Fue o fuerte.

=—20 cm—]| = 2'3rm =]

o Fuego lento.

ZFem)
24 em™ ™1 [ p—

El tamafio del recipiente y el tamaiio de la llama de gas deben ser compatibles.
Se debe ajustar la llama de gas segun el tamaiio del recipiente para que no rebose.
Ponga el recipiente centrado en el soporte para cacerolas




Dispositivo de seguridad de corte de gas ( Modelos con elementos
térmicos )

El elemento térmico activa un
mecanismo de seguridad que corta
inmediatamente el gas para
prevenir que los quemadores
superiores se apaguen por
desbordamiento de liquidos.

1: Presionar sobre el botdn de cocina a gas, girar en el sentido contrario a las agujas
del reloj y seleccionar la posicidn de fuego fuerte.

2: Segun las caracteristicas de su cocina, encienda el mechero.

3: Después de encender el fuego, mantenga pulsado el botén unos 3-5 segundos
mas para activar el dispositivo de seguridad.

4: En caso de no lograr encender el fuego pulsando y después soltando el botén,
repita el mismo proceso manteniendo pulsado el botén durante unos 15 segundos.
5: Ajuste la posicion del fuego deseado.

6: Cuando haya terminado con la coccidn, gire el botdn de la cocina en el sentido de
las agujas del reloj, terminando en la parte mas alta para apagar el quemador.

Uso del horno a gas
La ubicacién de los botones se indica mediante serigrafias sobre el panel de control.

& = [ﬂ

oo
/i Y :

o

Figura 8 Figura 9 Figura 10 Figura 11
\ \ 100 100

o O = 140 1 140

1- Presionar sobre el botdn de horno a gas, girar en el sentido
contrario a las agujas del reloj y seleccionar sobre el panel la
posicion de fuego fuerte y/o la temperatura.

2- Como se muestra en la figura 11, si su quemador superior esta
controlado por el grifo de gas del horno, presione sobre el botén
girando en el sentido de las agujas del reloj y pongalo en la posicidén
grill o en el simbolo de fuego.

3- Segun las caracteristicas de su horno, encienda el mechero.
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Tabla de inyeccidon v potencia del homo

Orificio de encendido manual
Quernador Inyector LPG Inyector NG
Queradores superiores @ 0,70 @ 0,92
CQuemadores inferiores @ 0,75 @ 1,10

4- En los modelos con elementos térmicos, después de encender el
fuego, mantenga pulsado el botén unos 3-5 segundos mas para
activar el dispositivo de seguridad.

5- En caso de no lograr encender el fuego pulsando y después
soltando el botdn, repita el mismo proceso manteniendo pulsado el
botdn durante unos 15 segundos.

6- Ajuste la posicion de fuego deseado.

7- Cuando haya terminado, gire el botén del horno en el sentido de las

agujas del reloj hasta su parte mas alta para apagar el horno.
Uso de la placa de grill ( Si dispone de placa de grill en su aparato)

e Cuando se utiliza el quemador superior en los hornos a gas, la
puerta del horno se abre como se muestra en la figura 12.

e Laplaca de grill se monta en las persianas que estan sobre la tapa.
Empujando la tapa hacia delante se une con la caldera.

CAUTION! ATTENZIONE!
THIS GUARD MUST BE FITTED WHEN GRILLING QUESTA PROTEZIONE DEVE ESSERE BEN
ALLOW TO COOL BEFORE REMOVING CHIUSA QUANDO IL FORNO E'IN FINZIONE
THIS GUARD GETS HOT LASCIAR RAFFREDDARE PRIMA DI RIMUDVERE
HANDLE WITH CARE 0 TOCCARE MANNEGGIARE CON CURA

Figura 12

Uso del asador de pollos ( opcion )
e Silos accesorios para asar pollos estan disponibles en su aparato,
afloje y quite el tornillo de la abrazadera del pincho en forma de
uve (V), que se encuentra entre los accesorios del horno. Después

21



de insertar el pollo en el pincho, fije la abrazadera en forma de uve
(V) y apriete el tornillo para que no se mueva el pollo.

e La pieza de baquelita de color negro que se encuentra detras del
pincho, le ayudara a mover con facilidad el aparato. Durante la
cocciodn, esta pieza debe ser retirada.

e Ponga en el pincho un pollo con un peso maximo de 2,5 kgs.

=

Y

@

Uso del horno eléctrico

El botdn de funcidn selecciona los modos de funcionamiento del horno
eléctrico. La temperatura se regula con el mando de control de
temperatura. Todas las funciones del horno se apagan con el botén
correspondiente, poniéndolo en posicién de apagado (hacia arriba).

1. Programe el reloj del horno de acuerdo con el tiempo de coccién;
ver en el apartado correspondiente al uso del reloj del horno,

2. Gire el botén de temperatura segin el modo de funcionamiento
deseado.

3. Gire el botdn de funcidn seguin el modo de funcionamiento
deseado.

<< El horno se calienta hasta la temperatura programada y mantiene

ese calor. Durante el calentamiento se enciende el piloto de

temperatura.

Apagado del horno eléctrico
Ponga el reloj del horno en la posicidn de apagado.

Si el reloj esta programado para una determinada hora, se
desconectard automaticamente; ver apartado uso del reloj del horno,
Gire el botdn de funcidn y el de temperatura hasta la posicion de apagado
(hacia arriba).

Modos de funcionamiento
El orden de los modos de funcionamiento mostrados aqui podra variar en
funcion del modelo de su aparato.
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Calentamiento superior e inferior

—J El calor superior e inferior estan disponibles. Los alimentos se
calientan simultdneamente por ambos lados, por su parte superior e
inferior. Por ejemplo, es apto para bizcochos, empanadas, moldes de
bizcochos y estofados. En este modo, cocine con una sola bandeja.

Calentamiento desde la parte superior

E E Los alimentos reciben el calor solo desde la parte superior. Este
modo es apto para cocinar, por ejemplo, bizcochos de textura brillante asi
como alimentos que se deseen dorar en su parte superior.

Calentamiento desde la parte inferior

=) Los alimentos reciben el calor solo desde |a parte inferior del horno.
Este modo es apto para cocinar, por ejemplo, pizzas y alimentos que se
deseen dorar en la parte inferior.

Superior + inferior + turbo fan ( opcién)

o 4 El calentamiento superior + inferior + el motor turbo estan en

funcionamiento. Con el uso del motor turbo se proporciona un calor mas
uniforme. Es apto para cocinar, por ejemplo, bizcochos, yogures,
empanadas, bizcochos en moldes y estofados. En este modo, cocine con
una sola bandeja dentro del horno.

Grill ( opcion)

B El grill funciona (desde la parte inferior del techo del horno). El grill es
apto para cocinar carnes.
e Para cocinar al grill, ponga los alimentos en la rejilla que esta justo
debajo del calentador grill.
e Ajuste la temperatura al maximo.
e Ala mitad del tiempo de coccidn, dé la vuelta al alimento.

Super grill ( opcidon )
-y

El grill funciona (desde la parte inferior del techo del horno). El grill es
apto para cocinar carnes.

e Para cocinar al grill ponga los alimentos en la rejilla que esta justo
debajo del calentador grill.
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e Ajuste la temperatura al maximo.
e Ala mitad del tiempo de coccidn, dé la vuelta al alimento.
Motor turbo ( opcidn )

s+ J El motor turbo tiene como funcidn la descongelacién de alimentos.

Turbo resistencia + turbo fan ( opcién )

l@ La turbo resistencia y el motor turbo estan en funcionamiento. La
caracteristica del motor turbo es la de proporcionar un calentamiento mas
uniforme a la coccidn de los alimentos. Es apto para cocinar, por ejemplo,
bizcochos, yogures, empanadas, bizcochos con moldes y estofados. En este
modo, cocine con una sola bandeja en el horno.

Grill + asador de pollos ( opcion)

v
Es adecuado en la coccién con el motor grill y el asador de pollos.
e Sirve para asar de manera uniforme los alimentos insertados en
pinchos, como carne, pollo etc.
e Ajuste la temperatura al maximo.

Super grill + turbo fan ( opcion )

-y

El super Grill (calor superior y grill resistencia) y el motor turbo estan
en funcionamiento. El motor turbo proporciona un calor mas uniforme. Es
apto para cocinar por ejemplo estofados. Cocine con una sola bandeja.

Uso del reloj del horno

RELOJ MECANICO (modelo 2)
Si el modelo del reloj temporizador es como se muestra en
la figura 2, para programar el tiempo de cocciodn, gire el
botdn de ajuste en el sentido de las agujas del reloj.

RELOJ ANALOGICO (modelo 4)
1- AJUSTE DE LA HORA

Para ajustar la hora, mantenga presionado el botdn y gire en el sentido

contrario a las agujas del reloj.

2 — PROGRAMAR EL TIEMPO DE COCCION

Con el reloj analdgico, es posible programar el tiempo de coccidn hasta
180 minutos. Al finalizar el tiempo programado, se activa la alarma
automaticamente. Para silenciar la alarma, gire el botdn sin presionar en
sentido contrario a las agujas del reloj hasta hacerlo coincidir con la
figura manual ( -y ) que aparece en la foto. La alarma se apagara en

esta posicion.

Modelo 4




Reloj digital

El reloj digital es un mddulo de temporizador electrénico que sirve para
programar la coccion, de modo que los alimentos estén listos en el
momento deseado. Para ello, simplemente programe el tiempo de coccién
y el tiempo de finalizacién deseados.

Ademas, independientemente del uso como reloj de horno, también se
puede utilizar como reloj despertador.

UNA VEZ CONECTADO A LA ELECTRICIDAD

En cuanto se conecta la alimentacion, en la pantalla parpadea la horay la
palabra "auto". En este estado, no se puede realizar ningln programa de
coccién. La hora que aparece en la pantalla no es correcta y se debe ajustar
la hora (ver ajuste del reloj). Para realizar un programa de coccidn, debe
pasarse al modo manual (ver modo manual).

MODO MANUAL

W HH Para pasar al modo manual, presione las
L le—] . .
,_' teclas y _)‘l al mismo tiempo.

Presione las teclas al mismo tiempo.

AJUSTE DE LA HORA
El ajuste del reloj solo se puede realizar cuando no hay activado un
programa de coccién. Pase al modo manual. Vera que en la pantalla, entre
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la hora y los minutos, parpadean dos puntos. Con el simbolo (+) puede
ajustar la hora hacia delante y con el simbolo (-) hacia atras. La hora se
modificara mas rapido si mantiene pulsadas las teclas.

1) Pase al modo manual.

AJUSTE DE LA ALARMA

2) Ajuste las horas
con las teclas (+) o (-).

3) La pantalla estara fija
en unos 5 segundos.

-
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Esta funcion permite programar la alarma.

000

@Q@@@@@QQ@

4 & S — +

'l

"'l

1:
ls

"-

//'-

e S +

0000
4 & S — &
J 30
L ,=*
0000
4 © S — +

1-Seleccione el modo de
ajuste de la hora de la alarma.

SILENCIAR LA ALARMA

2 135

2-Introduzca la hora con las

teclas (+) o (-).(Ej. 5 minutos).

3-Después de unos
segundos se muestra
la hora en la pantalla.
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1) Al finalizar el tiempo

programado, se activara la alarma.

ol W

00
- —

+

PROGRAMA DE COCCION AUTOMATICA

2) Pulsando la tecla Q puede
silenciar la alarma.

Si va a cocinar de inmediato la comida que tiene en el horno, basta con
seleccionar el tiempo de coccidn.
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Ejemplo: Hemos puesto en el horno el plato que vamos a cocinar y queremos
que el tiempo de coccidn dure 2 horas y 15 minutos.

(830
208500

4 & = - +

1) La hora actual es 18:30h

00
'

3) Introduzca la hora
con las teclas (+) o (-).

2) Introduzca el modo de
ajuste de tiempo de coccidn.

4 o

4) Después de unos segundos se mostrara la
hora actual en la pantalla y, a continuacion,
se indicard que la comida se estd cocinando.

En este ejemplo, el reloj de su horno ya esta programado para la
coccion de su comida en 2 horas y 15 minutos a partir de ese
momento. No olvide seleccionar el modo de coccién y la
temperatura girando los botones hasta la posicién adecuada.

Nota: Tanto durante el proceso de programacién, como después,
es posible cancelar el programa pasando al modo manual.

0 A

En el ejemplo anterior hemos visto que introduciendo el tiempo de cocinado,

el proceso de coccidn se inicia de inmediato. Presionando la tecla _)l es
posible ver la hora en la que la comida estara lista, (final de coccion). Si se
desea que la coccién termine mas tarde, se pueden hacer ajustes en la hora
de finalizacion. En el siguiente ejemplo, el horno se programa para que la

comida esté lista a las 21:30h.
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1-En la pantalla se puede
ver que la comida estara
lista a las 8:30+2:15=21:30h

4 &
2-Utilizando las teclas (+) | 2- En unos segundos, la
o (-) puede finalizar el pantalla volverd a su estado
programa de coccién. inicial mostrando la hora
actual.

En este caso, hemos programado nuestro horno para que la comida esté lista
a las 21:30h. Habiamos programado el tiempo de coccién a 45 minutos. Asi,
nuestro proceso de coccidn se iniciard a las 19:15h y nuestra comida se
cocinara durante 2 horas y 15 minutos. A las 21:30h terminard el programa

de coccidn.

—_—
(Q: 15,

| 1 uoaz

.

Q=

71

21

Pantalla que se vera al
inicio de la coccién.

Pantalla que se verd al final
de la coccién.

Cuando el programa de coccion finaliza, la alarma se activa. Si no es
silenciada, sonard durante 7 minutos.

1) Desconecte el horno.

2) Restablezca el reloj del
horno.

0 «

!

30

(&

-

'YXXX
4 e - 4+

Nota: Su horno permanecerd desactivo hasta que no restablezca el reloj.
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En el ejemplo anterior, hemos programado un tiempo de coccidn que calcula
una hora de finalizacién automatica. En el segundo paso, hemos modificado
manualmente la hora de finalizacion. Se puede programar el final de la
coccién con anterioridad. En este caso, el tiempo de coccidn se calculara
automaticamente y se puede volver a modificar en un segundo paso.

CORTE DEL SUMINISTRO ELECTRICO

En caso de corte del suministro eléctrico, el horno se desactiva por motivos
de seguridad. Cuando esto ocurre, en la pantalla parpadean la horay la
palabra “auto”. Si se habia introducido un programa de coccién, serd
anulado. En la pantalla aparecera 0:00, por lo que serd necesario ajustar el
reloj. Primero, pase al modo manual (ver modo manual). Después, utilizando
las teclas (+) o (-) puede ajustar la hora. (Nota: en el caso de cortes de
electricidad de pocos sequndos, el sistema sequird conservando su estado.)
Nota: Si no va usar el horno, no olvide girar el boton del horno hasta la
posicion de apagado.

LA PALABRA "auto" QUE PARPADEA EN LA PANTALLA SIGNIFICA QUE EL HORNO
ESTA DESACTIVADO Y, PARA VOLVER A LA POSICION NORMAL, DEBE PASAR AL
MODO MANUAL.

FUNCION DE SEGURO PARA NINOS

Esta funcidn estd preparada para impedir la modificacidn involuntaria de los
ajustes que haya hecho en el reloj de su horno. Cuando el seguro para nifios
estd encendido, ninguna tecla estara activa. Si se activa el seguro mientras
hay un programa de coccién en uso, solo se bloquearan las teclas. Si se activa
el seguro en la posicion de modo manual, las teclas se bloquearan y el horno
se desactivara.

Nota: Si se activa el sequro cuando no hay ningun programa de coccion, el
horno se desactivard por motivos de seguridad. Una vez el sequro se
desactiva, el horno vuelve a estar en pleno funcionamiento de nuevo.

- :an J 30

C o 00 i?,- ( A
21— 4+ 210 — 4+

1-Presione las teclas de modo 2- En la pantalla aparece un simbolo de

manual durante unos 3 llave. (Ya esta activo el seguro para nifios).

segundos.
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Nota: Para desbloquear el sequro, presione de nuevo las teclas de modo
manual durante 3 sequndos.

Nota: Si la alarma suena mientras estd activo el sequro para nifios, puede
silenciarla presionando y luego soltando las teclas del Modo Manual. E/
seguro sequird activo.

MODO DEL RELOJ (12/24H)
Esta funcién permite cambiar su reloj a modo 12 o 24 horas.

2 35 Q:30~|

{ | i i .l‘-'- [ ) | - ]

__ . b - o . . . R R

2 el - o+ 4 = - 4
1-Su reloj estd en modo 24h. Presione 2- Ahora su reloj estd en
el botdn (+) durante 3 segundos. modo 12 horas.

Para volver al modo 24 horas, presione el botdn (+) durante 3 segundos.

Nota: De fdabrica viene el modo 24 horas. En caso de un corte de suministro
eléctrico de larga duracion, si se habia modificado anteriormente el modo del
reloj, volverd de nuevo a la configuracidn original de fdbrica.

AJUSTE DEL VOLUMEN DE LA ALARMA
Con esta configuracién, puede modificar el volumen de la alarma mientras
esta sonando.
1) Manteniendo presionado el botdn (-), se puede escuchar el ajuste
del volumen ya configurado.
2) Soltando y luego presionando de nuevo el botdn (-), puede escuchar
y seleccionar el siguiente ajuste de volumen (3 niveles).
3) Ahora su alarma sonard segun el Ultimo ajuste de volumen que haya
escuchado.
Nota: El ajuste del volumen que viene de fdbrica es el nivel mds alto. En el
caso de corte del suministro eléctrico, si se habia modificado el ajuste del
volumen de la alarma, volverd de nuevo a la configuracion original de
fabrica.
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Inicio del proceso de coccién

Para encender el horno, debe seleccionar el modo de coccidn, la
temperatura y el tiempo. De lo contrario el horno no funcionara.

1. Para configurar el tiempo de coccidn, gire en el sentido de las
agujas del reloj el botdn de ajuste del tiempo.
2. Ponga la comida en el horno.
3. Elija el modo de funcionamiento y la temperatura; ver en el
apartado de uso del horno eléctrico.
>> El horno se calienta hasta la temperatura prefijada y conserva esta
temperatura hasta el final del tiempo de coccion.

1. Cuando el tiempo de coccién termina, el botdn del temporizador se
gira automaticamente en sentido contrario a las agujas del reloj. La
alarma suenay el horno se apaga automaticamente.

[i] Si no desea utilizar la funcién de temporizador, gire el botdn en
sentido contrario a las agujas del reloj hasta llegar a la posicion del
simbolo de la mano.

2. Apague el horno con el botdn del temporizador, botdén de
funciones y el botéon de temperatura.

Apagar el horno antes del tiempo programado
Gire el botdn del temporizador en el sentido contrario a las agujas
del reloj hasta que se detenga g
Tablas de tiempo de coccion
m La 12 rejilla del horno es la inferior.

1. Los valores indicados se determinan en un laboratorio. Estos
@ valores pueden diferir segun el gusto de su paladar.
2. Apague el horno con el botdn de funciones y el botén de
temperatura.

31



Tiempo de
Plato Recipiente de Posician Termperatura coccidan
coccidn del Estante =) [minutas)
[aprox.)
Bizcocho en bandeja| B2ndei=a d= horno de 2 170,180 25 .35
24,26 cm
Bizcochao en malde | M1°/de debizcacha 1.2 170,180 z0..40
de 15...22 crm
Galletas Bandeja de haorno 2 170...190 25...35
Hojaldre Crujiente Bandeja de harnao 2 150...190 25...35
Bollos dulces Bandeia de harno =2 170...180 25...55
Empanadas Bandeja de harnao 1..2 200 40..50
Masa con levadura Bandeja de azar 1..2 Zoo 55..45
Pasteles Bandeja de harnao 1..2 150...190 25...35
Empanada con Bandeia de harno 1.2 1s80..190 40,50
tnasa filo
Fizza Bandeja de harno 1..2 Z00.. 220 15...20
Bistec Bandeja de harnao 1..2 15 100...110
Fierna de cardero Bandeja de horno 1..2 . 20,100
min. hlax
Pollo asadao Bandeja de harnao 1 a0, 70
FPieza de pawvo Bandeja de horno 1 25 mMin. 220 = 150...240
Pescado Bandeja de harnao 1..2 200 15..25
Minuto. Max.» despues ponga a 150 20C,

Uso del grill

Las superficies calientes pueden ocasionar quemaduras. Cierre la
puerta del horno mientras esté cocinando con el grill.
Cuando cocine con el grill, gire el boton del temporizador hasta el simbolo
de la mano, si existe.

Encender el grill
1) Gire el botdn de funcidn hasta el simbolo del grill que quiere seleccionar.
2) Después, ajuste la temperatura del grill deseada.
3) Si es necesario, haga un precalentamiento durante 5 minutos.

>>La luz de temperatura se enciende.

Apagar el grill

1. Gire el botén de funcién hasta la posicidon de apagado (arriba).
Tabla de tiempos de coccidon con grill
Asado en grill eléctrico

Plato Posicion del Tiempo de grill (aprox.)

estante

Pescado 3 30..40 min*

Pollo en trozos 3 40,50 min®*

Chuleta de cordero 3 25..35min®*

Bistec 3 25.35min®*

Chuleta de ternera 3 25.35min®*
*depende del grosar.
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6) Uso de la cocina eléctrica

Si su producto dispone de cocina eléctrica, el sistema de llaves a utilizar
como opcidn son las siguientes:

.
|+—20 cm—»|

|+—16 cm—»|

Conmutador | (145 @145 @180 @180
Posicion 1000W | RAPIT | 1500W RAPIT |,
1500W 2000w | LJ
1 100W | 156 W | 155W 200 W .
2 165W | 210W | 185W 250 W t 6
3 255W | 285W | 330W 330 W
4 510W | 820W | 390W 930W |2
5 750 W | 1070W | 731w 1250 W
6 1000 W | 1500 W | 1500 W | 2000 W .
[
: Conmutador | @145 | @145 | @180 | @180
Posicién 1000W | RAPIT | 1500W | RAPIT
” 1500W 2000W
1 250W | 400W | 400W | 750W
2 750 W | 1100W | 1100 W | 1250 W
> 3 1000 W | 1500 W | 1500 W | 2000 W
R —

|+—20 cm—»|

I —

Para un maximo rendimiento de la cocina
eléctrica, se recomienda uxilizar
cacerolas de emtre 16-20cms. de

diam etro
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Si el tamafio de la cacerola no La cacerola o recipiente es demasiado grande

es adecuado para la superficie del o pequefiio. Los recipientes de vidrio resistentes
qguemador, el calor no se distribuye | al calor pueden romperse si son demasiado grandes.
de manera uniforme y se consume | Las cacerolas con bases pequefias no son econémicas

mucha energia. ya que consumen mucha energia.
(”—1_\‘,
! 1 ! | |<:|I Modo de empleo apropiado.
@ Utilice una cacerola con la Después de limpiar la cocina,

base seca. No ponga la tapa
de la cacerola encima del
quemador, especialmente

caliéntela durante unos minutos
para que se seque. Si no va a usarla
durante un tiempo prolongado,

si estd humeda. engrase la parte superior con aceite
de maquina hasta que se forme una
@ Después de utilizar la cocina, capa fina de aceite

espere a que se enfrie y limpiela
con un pafo mojado. Si esta
muy sucia, limpiela con

@ Las laminas que estdn alrededor de los quemadores
eléctricos pueden cambiar de color por el calor. No hay
inconveniente en cuanto a su uso

detergente y agua

7) Mantenimiento y limpieza
Informacion general

Si se limpia el producto con regularidad, se alargard la vida util del producto
y se reducirdn los problemas comunes.

A iPeligro de descarga eléctrica!

Antes de empezar a limpiar, desconecte la alimentacién eléctrica del
aparato para evitar el peligro de descarga eléctrica.
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A iLas superficies calientes pueden ocasionar quemaduras!
Antes de limpiar el producto, espere a que se enfrie.

e Se debe limpiar el producto después de cada uso. De este manera,
los restos de comida se limpian facilmente y, cuando el producto es
usado de nuevo, se evita que se esos restos se quemen.

e No es necesario usar un producto de limpieza especial para limpiar
el aparato. Limpielo con un pafio suave o esponja, detergente para
lavar platos y agua templada. Después, séquelo con un pafio seco.

e Aseglrese de que no se queden liquidos y restos de comida
después de la limpieza.

e No utilice productos de limpieza que contengan acidos o cloro en la
limpieza de las superficies de acero inoxidable o inox, asi como en
el tirador. Limpie en una sola direccién con la ayuda de un pafio
suave con detergente liquido (uno que no arafie).

Algunos detergentes y productos de limpieza pueden daiar la
superficie. No utilice detergentes abrasivos, polvos/cremas de limpieza ni
ningun objeto afilado.

E] No utilice limpieza a vapor para limpiar el producto.
Limpieza del panel de control

Limpie el panel de control y los botones de control con un pafio humedo vy,
a continuacion, seque con un pafio seco.

. iEl panel de control se puede dafiar! No quite los botones para
limpiar el panel de control.

Limpieza del horno

et
No es necesario usar ningun producto | | &
especifico o especial para limpieza de hornos. : {
Se recomienda limpiar el horno con un pafio ‘% ZNo Y
himedo cuanto todavia esté tibio = PR  siger

Limpieza y desmontaje de la puerta del horno
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No utilice productos de limpieza abrasivos ni rascadores metadlicos para
limpiar la puerta del horno, ya que pueden rayar la superficie y dafar el
cristal.

Desmontaje de la puerta
del horno

Gire en el sentido de la
flecha la pieza A que
aparece en la foto n21.

Inserte la pieza A dentro
de la pieza B como se
indica en la foto n22.

Empuje hacia delante la
puerta del horno y tire
hacia si mismo en la

’ %% direccion de la flecha de la
J foto n23

P

A iLas superficies calientes pueden ocasionar quemaduras!

1. Abrala puerta del horno.
Antes de cambiar la bombilla del horno, desconecte la energia eléctrica y
espere a que se enfrie para eliminar el riesgo de descarga eléctrica.

“ La bombilla del horno es una bombilla eléctrica especial resistente a
temperaturas de 300 grados.

Ver las caracteristicas de la bombilla en Caracteristicas Técnicas, pdgina 3.
Dispone de lamparas para el horno en los Servicios Técnicos Autorizados.

La posicidn de la bombilla puede diferir de la mostrada
en la figura.
Si dispone de bombilla redonda en su horno,
1. Desconecte la alimentacién eléctrica del aparato.
2. Gire la cubierta de cristal en sentido contrario
a las agujas del reloj y saquela.
3. Gire la bombilla del horno en sentido contrario

a las agujas del reloj y cambiela por una nueva. @

i wmi

4. \Vuelva a colocar la cubierta de cristal en su sitio.
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8) Solucidn de problemas
El aparato no funciona.

v" El enchufe del aparato (con conexidn a tierra) puede que no
esté conectado a la toma de corriente. Compruebe que el
enchufe esté conectado.

v" Puede que el cuadro eléctrico se haya dafiado o saltado.
Revise los interruptores del cuadro de electricidad. Si el
interruptor se ha saltado, activelo de nuevo.

v" Puede haberse producido fluctuaciones en el voltaje. Retire
y vuelva a insertar el enchufe en la toma.

Cuando el horno esta en funcionamiento, sale vapor.

v" Es normal que salga vapor durante el funcionamiento. Esto no es
una averia.
Cuando el aparato se calienta o se enfria emite sonidos metalicos.

v" Cuando se calientan, las piezas de metal se expanden y pueden
emitir sonidos. Esto no es una averia.
El horno no se calienta.

v" Puede que no haya corriente de electricidad. Compruebe si hay
electricidad en su casa y revise los interruptores del cuadro de
electricidad. Si hace falta, active de nuevo los interruptores.

v Enlos modelos con reloj, puede que la hora no esté configurada.
Ajuste la hora o fije al simbolo manual (mano).

v" El botdn de funcidn y/o temperatura puede que no estén
configurados.

Configure el botén de funcién y/o temperatura.

No se enciende la luz del horno.

v" Puede que no haya corriente de electricidad. Compruebe si hay
electricidad en su casa y revise los interruptores del cuadro de
electricidad. Si hace falta, active de nuevo los interruptores.

v" Puede que la bombilla del horno esté fundida. Cambiela.

Si a pesar de seguir las instrucciones de este apartado no pudo resolver el
problema, pongase en contacto con el SERVICE OFICIAL PUNKTAL. Nunca
intente reparar el aparato usted mismo.
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G30 30mbar

G25.3 B
BURNER TYPE BURNERTYPE (G20 13mbar (G20 20mbar |G20 25mbar 630 30mbar (630 37mbar |630 Sombar [G31 37mbar [0
25mbar Combustible
Burner)
Injector 90,92 $0,70 30,70 30,75 90,50 ©0,50 30,45 30,50 30,50
AUXILIARY GAS BURNER AUXILIARY 115kw | 090kw | 095kw 0,90 kW 0,90 kw 110kw | 090kw | 090kw 1,00 kW
AUXILIARY GAS RATE 0,110m*h | 0,086 m*/h | 0,090m¥/h | 0,097 m¥/h 65g/h 79g/h 65g/h 64g/h 095g/h
Injector 91,10 ©0,92 3092 31,00 90,65 80,65 30,60 30,65 B0,65
SEMI RAPID GAS RATE SEMI RAPID 1,75 kw 1,55 kw 1,65 kW 1,60 kW 1,65 kw 1,70 kW 1,65 kW 1,65 kW 1,70 kW
SEMI RAPID GAS BURNER 0,167m*h | 0,148 m*h | 0,157m*h | 0,173m¥h | 120g/h 124g/h 120g/h 118g/h 157g/h
Injector @ 1,40 $1,20 31,20 $1,20 90,80 30,80 30,70 30,80 30,80
RAPID GAS BURNER RAPID 280kw | 260kw | 280kw 2,40 kW 2,50 kW 260kw | 250kw | 2,50 kw 2,65 kW
RAPID GAS RATE 0268 m*/h | 0,248m*h | 0,267m*h [ 0,260m3/h | 182g/h 189g/h 182g/h 179g/h 252g/h
Injector @092 | gon2() | @070 | @072(F1) 90,50 @047 30,43 #0,50 -
AUXILIARY GAS BURNER AUXILIARY (SABAF) 1,15kW 090kw | o095kw 0,95 kw 0,90 kw 090kw | o90kw 0,90kW -
AUXILIARY GAS RATE 0,110m*h | 0,086 m*/h [ 0,090 m*h | 0,105 m¥/h 65g/h 65g/h 65g/h 64g/h -
Injector $1,10 $0,97(2) $0,92 0,94 (Y) 30,65 ?0,62 0,58 0,65 -
SEMI RAPID GAS RATE SEMI RAPID (SABAF) 1,75 kw 1,70 kW 1,70 kW 1,70 kW 1,65 kW 1,65 kw 1,65 kW 1,65 kW -
SEMI RAPID GAS BURNER 0,167 m*h | 0,162m*h | 0,162m*h [ 0,288 m¥/h | 120g/h 120g/h 120g/h 118g/h -
Injector 9140 | 15 | g110 | @212 90,85 30,80 30,75 30,385 -
RAPID GAS BURNER RAPID (SABAF) 280kw | 290kw | 290kw 2,80 kW 2,80 kW 250kw | 280kw | 280w -
RAPID GAS RATE 0268 m*h | 0,276 m¥h | 0,276 m*h [ 0,310m¥/h | 204g/h 182¢g/h 204g/h 200g/h -
Injector 91,30 @115 $1,10 @115 90,80 $0,80 30,73 30,80 -
WOK BURNER MINI WOK (SABAF) 230kw | 230kw [ 250kw 2,20 kw 2,50 kw 2,60kW 250kw | 2,50 kw -
WOK GAS RATE 0219m*h | 0219m¥h | 0,238 m*h [ 0,244m¥/h | 182g/h 189g/h 182g/h 179g/h -
Injector 91,90 @155 31,55 31,50 1,03 @ 1,00 30,83 31,03 30,95
WOK BURNER- 4,2 kW DUAL WOK (SABAF) 425kw | a20kw | 420kw 4,20 kW 4,20kW 420kw | 4206w | 420kw 3,70kw
WOK GAS RATE 0,405 m*/h | 0,400m*/h | 0,400m*/h [ 0,455m¥/h | 305 g/h 305g/h 305g/h 300g/h 352g/h
Injector = #1145 - = $0,98 $0,98 - $0,98 $0,95
WOK BURNER TRIBLE WOK (DEFENDI) - 3,70 kW - - 3,80 kW 4,10 kW - 3,80 kW 3,70 kW
WOK GAS RATE - 0,352 m*h - - 276 g/h 298g/h - 271gh 352¢g/h
Injector = #0,70 = = 0,50 @ 0,50 = #0,50 @ 0,50
AUXILIARY GAS BURNER AUXILIARY 1,00 kW - 1,00 kw 1,15 kw - 1,00 kw 1,00 kW
AUXILIARY GAS RATE 0,095 m*/h - 728/h 83 g/h - 71g/h 095g/h
Injector = #0,95 = = 0,60 @ 0,60 = #0,60 $0,65
SEMI RAPID GAS RATE SEMI RAPID 1,65 kw - 1,50 kw 1,65 kw - 1,50 kw 1,70 kW
SEMI RAPID GAS BURNER 0,157 m*/h - 109 g/h 119g/h - 107 g/h 157g/h
Injector = ©1,20 - - 0,70 ?0,70 - #0,70 0,80
RAPID GAS BURNER RAPID 2,65 kW - 2,10 kw 2,20 kW - 2,10 kw 2,65 kW
RAPID GAS RATE 0,252 m*h - 152g/h 159g/h - 149g/h 252g/h
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