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Antes del primer uso
1. Retire todos los materiales de embalaje, quite las etiquetas adhesivas de los productos y 
guárdelos adecuadamente.
2. Lea este manual de instrucciones.
3. Utilice agua caliente, detergente y una esponja no abrasiva para limpiar a fondo el cesto, 
la rejilla,etc.
4. Limpie el interior y el exterior de este producto con un paño tibio y húmedo.
5. Este producto se utiliza sin aceite. No vierta grasa ni aceite en el cesto.

Modelo
PK-374 FD

Voltaje
220-240V

Frecuencia
50/60 Hz

Potencia
1700 W

Clase
1

Nombre de las piezas

La freidora de aire utiliza tecnología de circulación de aire de alta velocidad para preparar 
deliciosas papas fritas con hasta un 80 % menos de grasa que una freidora tradicional. La 
combinación única de aire caliente de rápida circulación y piezas del horno le permite freír 
una variedad de deliciosos alimentos, bocadillos y mariscos de forma rápida y cómoda. Al 
usar solo aire, produce menos olor y vapor que la freidora tradicional.

1. Coloque este producto sobre una mesa estable, horizontal y plana. No lo coloque sobre 
una mesa resistente al calor.

2. No coloque elementos sobre la parte superior ni sobre la salida de aire del producto, ya 
que esto bloqueará el aislamiento del aire y afectará el efecto de calentamiento del aire 
caliente.

3. Coloque la bandeja para hornear en la bandeja exterior y luego los alimentos sobre la 
bandeja para hornear.

4. Durante el proceso de horneado, dé la vuelta a los alimentos para que el efecto sea 
mejor.

Cesto exterior Panel de operación

Perilla
Rejilla

Cesto

Asa



Advertencia:

• La carcasa de la máquina tiene componentes electrónicos y dispositivos de calentamiento 
que no se pueden sumergir en agua ni lavar bajo el agua.

• No permita que entre agua u otros líquidos en el producto para evitar
descargas eléctricas.

• Coloque los ingredientes para cocinar en la olla para evitar tocar los elementos de calen-
tamiento.

• No cargue aceite en la sartén, ya que puede provocar un incendio.
• No toque el interior del producto cuando esté en funcionamiento para evitar

quemaduras.
• Debe colocarse lejos del horno y otras fuentes de calor, y evitar la luz solar directa.
• Si el cable de alimentación está dañado, debe ser reemplazado por el SERVICE OFICIAL 

PUNKTAL para evitar peligros.
• No lo coloque en un lugar donde los niños puedan tocarlo fácilmente.
• El aparato no puede funcionar en el modo de funcionamiento de temporizador externo o 

sistema de control remoto independiente.
• No coloque el producto cerca de manteles, cortinas u otros materiales inflamables.
• Está estrictamente prohibido colocar el producto en un entorno inflamable y explosivo y 

utilizar el horno de aire. No está permitido utilizar el producto sobre una mesa húmeda, al 
aire libre, inestable y resistente al calor para evitar daños o accidentes.

• Se debe reservar suficiente espacio alrededor del horno de aire, que deberá estar a más 
de 10 cm de cada superficie de pared, y el cuerpo principal no debe cubrir ningún objeto.

• Durante el funcionamiento del producto, algunas superficies están muy calientes, por lo 
que se agrega la marca anti-escaldaduras "        ". No la toque para evitar escaldaduras.

• El uso de este producto debe ser supervisado.
• Asegúrese de desenchufar el cable de alimentación cuando no utilice el producto.
• No desenchufe el cable de alimentación con las manos mojadas.
• Durante el funcionamiento del horno de aire, se liberará vapor a alta temperatura por la 

salida de aire. Mantenga una distancia segura entre las manos y la cara y la salida de 
vapor o aire, y preste atención al gas caliente a alta temperatura al abrir.

• No desmonte, repare ni reemplace piezas usted mismo.
• Este aparato no es adecuado para personas con capacidades físicas, sensoriales o psico-

lógicas reducidas (incluidos los niños), o personas sin experiencia y conocimientos, a 
menos que hayan sido supervisadas o instruidas sobre el uso del aparato por la persona 
responsable de su seguridad.

• Coloque el equipo y su cable de alimentación fuera del alcance de los niños menores de 8 
años.

• Los niños deben ser supervisados   para asegurarse de que no jueguen con el dispositivo.
• Este aparato no está diseñado para funcionar a través de un temporizador externo o un 

sistema de control remoto independiente.
• El aparato está diseñado para el hogar y aplicaciones similares, como:
• -Áreas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo;
• -Clientes en hoteles y otros entornos residenciales;
• -Entornos tipo alojamiento y desayuno



Nota: 
Cuando se utiliza la nueva máquina por primera vez, habrá un ligero humo y olor en el proce-
so de calentamiento, lo cual es un fenómeno normal y desaparecerá después de usarlo 2 o 3 
veces.

Tecla de descongelación: Menú de descongelación, descongelación de alimentos en 
la freidora

Tecla PRE CALENTAR: Función de precalentamiento;

Tecla de menú: haga clic para cambiar los menús;

Botón de encendido/inicio: Puede iniciar la freidora para hornear alimentos/pausar el 
funcionamiento de la freidora/presionar prolongadamente para forzar el apagado de la 
máquina

Tecla SHAKE: Aviso de cambio de dirección. Cuando se realiza un aviso de cambio de 
dirección en el menú preestablecido, parpadeará.

Tecla LISTO: Aviso de finalización: La freidora parpadeará después de terminar su trabajo.

Perilla de control: Se puede ajustar la temperatura y el tiempo. Después de encenderlo, 
"El icono de encendido se iluminará. Tras un ligero toque, el zumbador emitirá un pitido 
breve y entrará en modo de espera, como se indica a continuación.

El tubo digital muestra "--- --". Al girar la perilla directamente, se mostrará la temperatura prede-
terminada "180 °C 25 min" con la temperatura parpadeando. Continúe girando la perilla y el valor 
de la temperatura cambiará. Gire a la izquierda para disminuir la temperatura; gire a la derecha 
para aumentarla. Después de ajustar la temperatura, presione la perilla. La temperatura permane-
cerá encendida y el tiempo parpadeará. Gire la perilla para aumentar o disminuir el tiempo. Presio-
ne la perilla de nuevo para cambiar a la temperatura.



Para ajustar la temperatura y el tiempo durante el funcionamiento de la freidora de aire: Primero, 
presione la perilla. Cuando la temperatura comience a parpadear, podrá ajustarla. Presione la 
perilla nuevamente. En ese momento, el tiempo comenzará a parpadear (la temperatura dejará 
de parpadear) y podrá ajustar el tiempo girando la perilla. Presione la perilla nuevamente para 
cambiar al ajuste de temperatura. Si la temperatura o el tiempo se reinician durante 5 segundos y 
no se realiza ningún ajuste, el parpadeo dejará de parpadear.

Pulse la tecla de menú para cambiar entre los 12 menús preestablecidos. Seleccione el menú y la 
temperatura y el icono del menú correspondientes parpadearán (si no se ajusta el tiempo 
durante 5 segundos, la temperatura dejará de parpadear). Gire la perilla para ajustar directa-
mente la temperatura (pulse la perilla para cambiar al ajuste del tiempo).

Durante el proceso de trabajo, cuando se hace clic en el botón de pausa, la freidora deja de 
funcionar, el menú seleccionado parpadea y los menús restantes permanecen brillantes;

El menú incluye: papas fritas, bistec, alitas de pollo, tocino, carne a la parrilla, camarones, 
pescado y pan tostado. Los ocho menús incluyen una función de volteo. Cuando la freidora 
alcanza la mitad del tiempo establecido, el indicador "SHAKE" parpadea y la freidora emite tres 
pitidos. Retire el cesto, dé la vuelta a los ingredientes y vuelva a colocarlos. La freidora seguirá 
funcionando como antes de retirar el cesto. (Si no se retira el cesto para voltear, el indicador 
"SHAKE" parpadeará hasta que se complete el proceso y se retiren los alimentos).

Necesita saber:
-No opere el producto con temporizador externo o sistema de control remoto independiente para 
evitar cortocircuitos, combustión espontánea y otros peligros.
-Los alimentos que se pueden cocinar en el horno también se pueden cocinar en este producto.
-Para cocinar unas patatas fritas crujientes el ingrediente ideal son 300-500 g.
- Use masa pre-fermentada para preparar un sándwich. La masa pre-fermentada requiere menos 
tiempo de cocción que la masa casera.
-Si deseas hornear un pastel o tarta, o cocinar ingredientes frágiles o para sándwiches, utiliza una 
bandeja o molde para hornear en el molde exterior (prepáralo aparte).
-Puedes utilizar este producto para dar la vuelta a ingredientes calientes.
Nota: No agregue más de la mitad de los ingredientes del plato de barbacoa al momento de servir 
(como pastel/masquetas o muffins).

Nota: Si el producto se inicia en frío (sin precalentamiento), el tiempo de cocción debe 
aumentarse en 5 minutos.

Durante el funcionamiento, mantenga pulsado el botón de encendido durante 2 segundos. La 
freidora dejará de funcionar inmediatamente y entrará en modo de suspensión.

Una vez finalizado el funcionamiento normal, el tubo digital muestra "End" y, al mismo tiempo, 
parpadea "READY" y la freidora emite cinco pitidos. (En este punto, tras retirar la bandeja y 
volver a colocarla, la freidora entra en modo de espera).



1. Los productos deben limpiarse inmediatamente después de cada uso.
2. No utilice utensilios de cocina de metal ni materiales de limpieza abrasivos para 

limpiar todas las capas internas de la freidora, ya que esto destruirá la capa anti-ad-
herente.

3. Después de cocinar, desenchufe la freidora de la toma de corriente y deje que se enfríe. 
Sacar el cesto enfria el cuerpo mucho más rápido.

4. Si hay suciedad adherida a la parte inferior de la freidora, agregue agua caliente a la 
freidora, deje que la freidora se remoje durante unos 10 minutos y agregue un poco de 
detergente para limpiar con una esponja no abrasiva.

5. Si necesita limpiar la cubierta  de calentamiento en la parte superior, límpiela con un 
cepillo de limpieza después de que el producto se haya enfriado por completo.

Limpieza y mantenimiento

Nota: Desenchufe antes de realizar tareas de limpieza y mantenimiento para asegurarse de 
que la máquina no esté conectada.

El indicador no se 
enciende o no funciona

No se calienta o no se 
calienta  correctamente

La pantalla no es normal

El enchufe no está enchufado

Los cables internos están 
sueltos o desconectados

Liberación del cable del 
sensor o sensor dañado

Soldadura de componentes 
electrónicos

La salida de la placa de circuito 
es anormal o está dañada.

Compruebe que el enchufe 
esté enchufado

Póngase en contacto con 
el SERVICE PUNKTAL

Coloque la bandeja
exterior

Póngase en contacto con 
el SERVICE PUNKTAL

Póngase en contacto con 
el SERVICE PUNKTAL

Póngase en contacto con 
el SERVICE PUNKTAL

El tubo de seguridad de la placa 
de alimentación está roto.

Póngase en contacto con 
el SERVICE PUNKTAL

La sartén no está colocada en la 
freidora de aire.

El interruptor de encendido no 
está encendido o está dañado

Póngase en contacto con 
el SERVICE PUNKTAL

Las teclas no 
son sensibles

Los componentes electrónicos 
están dañados.

Póngase en contacto con 
el SERVICE PUNKTAL
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Importador en Uruguay
PUNKTAL S.A.

SERVICIO OFICIAL
Calle Cuareim 1544

Montevideo – Uruguay
Tel: 598 29003538

service@punktal.com.uy
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